
Muscat, Oman, 12.maj 2014 

 

Mal som pred sebou turne po krajinach Perzskeho zalivu (GCC) planovane na cely tyzden. Prvou 

zastavkou bol Oman. Z Viedne som letel v nedelu 11.maja vecer s Emirates so skorym rannym 

priletom do Dubaja. Pocas rekonstrukcie letiska v Dubaji je docasne vyrazne zredukovany pocet letov, 

tak som velmi na vyber nemal. V Dubaji som rano prestupil na dalsi let s cielom Muscat, Oman. Okolo 

desiatej doobeda som bol v Omane, na letisku som musel podstupit vizovu proceduru. Trosku 

komplikovany system – najprv vystat v rade a zaplatit za viza (len v hotovosti, viza vysli na cca 11 

EUR, ale mince neberu, takze som musel dat 20 EUR a dostal som vydavok v miestnej mene, ktoru si 

mozem tak zaradit do zbierky), potom dalsi rad k priecinku s udelovanim viz a pasovou kontrolou. Ale 

viza som dostal bez problemov. Na letisku ma uz cakali kolegovia a nas pracovny program sa rozbehol 

naplno. 
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Oman je v porovnani s Dubajom menej preplneny, podstatne menej vyskovych budov, viac volneho 

miesta. Oko moze spocinut na pohori, ktore sa tiahne okolo mesta. Nie su to vysoke hory, ale aj tak 

potesia oko. Bol dost horuci den, teplota sa popoludni vysplhala na 42 stC. Bol som nevyspaty, dost 

unaveny a dehydratovany, takze som usilovne doplnal tekutiny a caj. Poobede som uz bol 

aklimatizovany a po zvysok cesty som sa citil OK. 

 



 

Na obede sme boli v miestnej restauracii v Muscate a na doporucenie kolegov sme mali miestnu 

specialitu zvanu shuwa, hovädzie mäso na kosti. Bolo udajne pecene/dusene v zemnej peci po dobu 24 

hodin. Ale bolo naozaj velmi mäkke a chutne. Moze byt pripravene aj z jahnaciny a najlepsie je vraj po 

48 hodinach stravenych v zemnej peci. 

 



Po skonceni pracovneho programu sme zamierili na letisko, pokracovali sme vecer dalej do Bahrajnu. 

Takze som v Omane vlastne ani neprenocoval. 
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